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ПРЕДСТАВЛЕНИЕ 
 
об устранении нарушений 
законодательства при организации 
питания детей в образовательных и 
иных учреждениях 

 
Прокуратурой Глушковского района во исполнение поручения 

прокуратуры области от 16.01.2024 № 07/1-12-2024, проведена проверка 
соблюдения законодательства при организации питания детей в 
образовательных и иных учреждениях. 

В ходе проведенной проверки установлено, что должностными лицами 
МКОУ «Нижнемордокская СОШ» допускаются нарушения требований 
законодательства в указанной сфере. 

Согласно п. 3 ч. 1 ст. 3 Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об 
образовании в Российской Федерации», к основным принципам в сфере 
образования, помимо прочего, относится приоритет жизни и здоровья человека, 
прав и свобод личности. 

В соответствии с п. 2, п. 15 ч. 3 ст. 28 Федерального закона от 29.12.2012 
№ 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», к компетенции 
образовательной организации в установленной сфере деятельности относятся: 
материально-техническое обеспечение образовательной деятельности, 
оборудование помещений в соответствии с государственными и местными 
нормами и требованиями, в том числе в соответствии с федеральными 
государственными образовательными стандартами, федеральными 
государственными требованиями, образовательными стандартами; создание 
необходимых условий для охраны и укрепления здоровья, организации питания 
обучающихся и работников образовательной организации. 

В силу требований п. 2 ч. 6, ч. 7 ст. 28 Федерального закона от 29.12.2012 
№ 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», образовательная 
организация обязана осуществлять свою деятельность в соответствии с 
законодательством об образовании, в том числе создавать безопасные условия 
обучения, воспитания обучающихся, присмотра и ухода за обучающимися, их 
содержания в соответствии с установленными нормами, обеспечивающими 
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жизнь и здоровье обучающихся, работников образовательной организации. 
Образовательная организация несет ответственность в установленном 

законодательством Российской Федерации порядке, в том числе за жизнь и 
здоровье обучающихся, работников образовательной организации. 

Согласно п. 8 ч. 1 ст. 41 Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об 
образовании в Российской Федерации» охрана здоровья обучающихся включает 
в себя, в том числе, обеспечение безопасности обучающихся во время 
пребывания в организации, осуществляющей образовательную деятельность. 

Постановлением Главного государственного санитарного врача 
Российской Федерации от 27.10.2020 № 32 утверждены СанПин 2.3/2.4.3590-20 
«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного 
питания населения» (далее - СанПин 2.3/2.4.3590-20), которые устанавливают 
санитарно-эпидемиологические требования к обеспечению безопасности и (или) 
безвредности для человека биологических, химических, физических и иных 
факторов среды обитания и условий деятельности при оказании услуг 
общественного питания населению, несоблюдение которых создает угрозу 
жизни или здоровью человека, угрозу возникновения и распространения 
инфекционных и неинфекционных заболеваний. 

Согласно п. 2.2 СанПин 2.3/2.4.3590-20, прием пищевой продукции, в том 
числе продовольственного сырья, на предприятие общественного питания 
должен осуществляться при наличии маркировки и товаросопроводительной 
документации, сведений об оценке (подтверждении) соответствия, 
предусмотренных в том числе техническими регламентами. В случае нарушений 
условий и режима перевозки, а также отсутствии товаросопроводительной 
документации и маркировки пищевая продукция и продовольственное 
(пищевое) сырье на предприятии общественного питания не принимаются. 

В соответствии с п. 8.6.5 СанПин 2.3/2.4.3590-20, допускается для питания 
детей использовать пищевую продукцию, приобретенную в магазинах, на 
рынках, при условии обязательного наличия сведений об оценке 
(подтверждении) соответствия, маркировки и документов, подтверждающих 
факт и место ее приобретения, которые должны сохраняться в течение 7 дней 
после полного расходования пищевой продукции. 

В соответствии с приложением № 6 СанПин 2.3/2.4.3590-20, при 
организации питания детей не допускается пищевая продукция без маркировки 
и (или) с истекшими сроками годности и (или) признаками 
недоброкачественности, пищевая продукция домашнего (не промышленного) 
изготовления, овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус. 

В силу требований 2.18, п. 2.19 СанПин 2.3/2.4.3590-20, все помещения, 
предназначенные для организации общественного питания, должны 
подвергаться уборке. В производственных помещениях ежедневно проводится 
влажная уборка с применением моющих и дезинфицирующих средств. Столы 
для посетителей должны подвергаться уборке после каждого использования. 

Для уборки производственных и санитарно-бытовых помещений должен 
выделяться отдельный промаркированный инвентарь, хранение которого 
должно осуществляться в специально отведенных местах. 
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Вместе с этим, согласно п. 2.23 СанПин 2.3/2.4.3590-20, в помещениях 
предприятия общественного питания не должно быть насекомых и грызунов, а 
также не должны содержаться синантропные птицы и животные. В 
предприятиях общественного питания запрещается проживание физических лиц, 
в производственных помещениях не допускается хранение личных вещей и 
комнатных растений. 

В соответствии с п. 3.2, п. 3.13 СанПин 2.3/2.4.3590-20, для 
продовольственного (пищевого) сырья и готовой к употреблению пищевой 
продукции предприятий общественного питания должны использоваться 
раздельное технологическое и холодильное оборудование, производственные 
столы, разделочный инвентарь (маркированный любым способом), 
многооборотные средства упаковки и кухонная посуда. Для предприятий 
общественного питания, имеющих менее 25 посадочных мест, допускается 
хранение в одном холодильнике пищевого сырья и готовой к употреблению 
пищевой продукции при условии их нахождения в закрытых контейнерах и 
гастроемкостях. 

Складские помещения для хранения продукции должны быть оборудованы 
приборами для измерения относительной влажности и температуры воздуха, 
холодильное оборудование - контрольными термометрами. 

В соответствии с п. 8.1.7 СанПин 2.3/2.4.3590-20 организации, 
осуществляющие питание детей в организованных коллективах, должны 
размещать в доступных для родителей и детей местах (в обеденном зале, холле, 
групповой ячейке) следующую информацию: 

ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки для всех 
возрастных групп детей с указанием наименования приема пищи, наименования 
блюда, массы порции, калорийности порции; 

меню дополнительного питания (для обучающихся общеобразовательных 
организаций и организации профессионального образования) с указанием 
наименования блюда, массы порции, калорийности порции; 

рекомендации по организации здорового питания детей. 
В ходе проведенной проверки МКОУ «Нижнемордокская СОШ», 

расположенного по адресу: пер. Школьный, д. 2, с. Нижний Мордок, 
Глушковский район, Курская область установлено, что в нарушение п. 3.13 
СанПин 2.3/2.4.3590-20 холодильное оборудование, в котором осуществляется 
хранение мяса, рыбы, сливочного масла, не оборудовано контрольными 
термометрами; в нарушение п. 2.2, п. 8.6.5, приложения № 6 СанПин 
2.3/2.4.3590-20 отсутствует маркировка на пищевой продукции: сухофруктах, 
замороженной зелени, замороженной мясной продукции. При организации 
питания детей допускается использование продукции домашнего приготовления 
(консервированных помидоров, огурцов, замороженной зелени); в нарушение п. 
2.18 СанПин 2.3/2.4.3590-20 не проводится уборка помещений пищеблока; в 
нарушение п. 2.23 СанПин 2.3/2.4.3590-20 в помещениях пищеблока допускается 
хранение на подоконниках комнатных растений, нахождение насекомых; в 
нарушение п. 3.2 СанПин 2.3/2.4.3590-20 используемая в овощном цехе для 
приготовления пищи кухонная посуда (емкость с начищенным картофелем) не 
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промаркирована; в нарушение п. 2.19 СанПин 2.3/2.4.3590-20 уборочный 
инвентарь (швабра) не промаркирован; в нарушение п. 8.1.7 СанПин 
2.3/2.4.3590-20 в обеденном зале не размещено в доступных для родителей и 
детей местах ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки 
для всех возрастных групп детей с указанием наименования приема пищи, 
наименования блюда, массы порции, калорийности порции. 

Кроме того, согласно п. 2.5.2 СП 2.4.3648-20, полы не должны иметь 
дефектов и повреждений и должны быть выполненными из материалов, 
допускающих влажную обработку и дезинфекцию. 

В соответствии с п. 2.5.3 СП 2.4.3648-20, стены и потолки помещений не 
должны иметь дефектов и повреждений, следов протеканий и признаков 
поражений грибком, должны иметь отделку, допускающую влажную обработку 
с применением моющих и дезинфицирующих средств. 

В силу требований п. 2.7.2 СП 2.4.3648-20, конструкция окон должна 
обеспечивать возможность проведения проветривания помещений в любое 
время года (за исключением детских игровых комнат, размещаемых в торгово-
развлекательных и культурно-досуговых центрах, павильонах, аэропортах, 
железнодорожных вокзалах и иных объектах нежилого назначения). 

Вместе с этим, согласно п. 2.7.4 СП 2.4.3648-20 помещения, где 
установлено оборудование, являющееся источником выделения пыли, 
химических веществ, избытков тепла и влаги, дополнительно обеспечиваются 
местной системой вытяжной вентиляции. 

Каждая группа помещений (производственные, складские, санитарно-
бытовые) оборудуется раздельными системами приточно-вытяжной вентиляции 
с механическим и (или) естественным побуждением. 

Обследование технического состояния системы вентиляции (ревизия, 
очистка и контроль эффективности) проводится перед вводом здания в 
эксплуатацию, затем через 2 года после ввода в эксплуатацию, в дальнейшем не 
реже 1 раза в 10 лет. При обследовании технического состояния вентиляции 
должны осуществляться инструментальные измерения объемов вытяжки 
воздуха. 

Согласно п. 2.13 СанПин 2.3/2.4.3590-20, зоны (участки) и (или) 
размещенное в них оборудование, являющееся источниками выделения газов, 
пыли (мучной), влаги, тепла должны быть оборудованы локальными вытяжными 
системами, которые могут присоединяться к системе вытяжной вентиляции 
производственных помещений. Воздух рабочей зоны и параметры микроклимата 
должны соответствовать гигиеническим нормативам. 

В соответствии с п. 2.15 СанПин 2.3/2.4.3590-20, предприятия 
общественного питания должны быть оборудованы исправными системами 
холодного и горячего водоснабжения, водоотведения, теплоснабжения, 
вентиляции и освещения, которые должны быть выполнены так, чтобы 
исключить риск загрязнения пищевой продукции. 

В ходе проведенной проверки МКОУ «Нижнемордокская СОШ», 
расположенного по адресу: пер. Школьный, д. 2, с. Нижний Мордок, 
Глушковский район, Курская область установлено, что в нарушение п. 2.5.2 СП 
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2.4.3648-20 полы помещения пищеблока имеют дефекты; в нарушение п. 2.5.3 
откосы окон пищеблока имеют дефекты, признаки поражений грибком; в 
нарушение п. 2.7.2 СП 2.4.3648-20 конструкция окон помещения столовой 
находится в несправном состоянии и не обеспечивает возможность проведения 
проветривания помещений в любое время года; в нарушение п. 2.7.4 СП 2.4.3648-
20, п. 2.13 и п. 2.15 СанПин 2.3/2.4.3590-20 в помещениях пищеблока вытяжная 
вентиляции, находится в неисправном состоянии. 

Кроме того, согласно ст. 37 Федерального закона № 69-ФЗ от 21.12.1994 
«О пожарной безопасности», руководители организации обязаны: соблюдать 
требования пожарной безопасности, а также выполнять предписания, 
постановления и иные законные требования должностных лиц пожарной 
охраны; разрабатывать и осуществлять меры по обеспечению пожарной 
безопасности; проводить противопожарную пропаганду, а также обучать своих 
работников мерам пожарной безопасности; содержать в исправном состоянии 
системы и средства противопожарной защиты, включая первичные средства 
тушения пожаров, не допускать их использования не по назначению. 

В соответствии со ст. 1 Федерального закона от 21.12.1994 № 69-ФЗ «О 
пожарной безопасности», под требованиями пожарной безопасности 
понимаются специальные условия социального и (или) технического характера, 
установленные в целях обеспечения пожарной безопасности законодательством 
Российской Федерации, нормативными документами или уполномоченным 
государственным органом. 

Постановлением Правительства Российской Федерации от 16.09.2020 № 
1479 утверждены Правила противопожарного режима в Российской Федерации 
(далее – Правила), которые устанавливают требования пожарной безопасности, 
определяющие порядок поведения людей, порядок организации производства и 
(или) содержания территорий, зданий, сооружений, помещений организаций и 
других объектов защиты (далее - объекты защиты) в целях обеспечения 
пожарной безопасности. 

Согласно подп. «б» п. 35 Правил, запрещается пользоваться розетками, 
рубильниками, другими электроустановочными изделиями с повреждениями. 

В ходе проведенной проверки МКОУ «Нижнемордокская СОШ», 
расположенного по адресу: пер. Школьный, д. 2, с. Нижний Мордок, 
Глушковский район, Курская область установлено, что в нарушение ст. 37 
Федерального закона № 69-ФЗ от 21.12.1994 «О пожарной безопасности»; подп. 
«б» п. 35 Правил противопожарного режима в Российской Федерации, 
утвержденных постановлением Правительства РФ от 16.09.2020 № 1479 (далее – 
Правила) в помещении пищеблока допускается использование розетки с 
повреждениями. 

Таким образом, допущенные нарушения закона стали возможны в 
результате ненадлежащего исполнения вмененных обязанностей 
ответственными за данное направление работы лицами, отсутствием должного 
контроля со стороны руководства, нарушают права и законные интересы 
учащихся МКОУ «Нижнемордокская СОШ» создают угрозу их жизни и 
здоровью. 
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На основании изложенного, руководствуясь ст. 24 Федерального закона от 
17.01.1992 № 2202-1 «О прокуратуре Российской Федерации», 

 
ПРЕДЛАГАЮ: 

 
1. Рассмотреть настоящее представление с участием представителя 

прокуратуры района и принять исчерпывающие меры к устранению отмеченных 
нарушений закона, и недопущению их впредь: 

- устранить отмеченные нарушения требований санитарно-
эпидемиологического законодательства, допущенные при организации питания 
детей; 

- устранить отмеченные нарушения требований законодательства о 
пожарной безопасности. 

2. Рассмотреть в установленном законом порядке вопрос о наличии 
оснований для привлечения лиц, допустивших отмеченные нарушения 
федерального законодательства, к дисциплинарной ответственности. 

3. О месте и времени рассмотрения представления прошу сообщить в 
прокуратуру района заблаговременно для обеспечения участия прокурора в его 
рассмотрении. 

4. О результатах рассмотрения и принятых мерах в установленный законом 
месячный срок сообщите в прокуратуру района. 

[SIGNERSTAMP1] 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Н.А. Борисов, тел. 2-19-36.

 
 
Прокурор района 
 
старший советник юстиции        И.В. Лащинин 


